
Entrées 

Velouté de panais, topinambour fermenté, noisettes
Ou

Gravlax de pagre au pastis, chalaca, jus marin au kimchi, gel citronné

Plats

 Agneau confit aux épices, en ballotine
Purée de carotte brûlées, topinambours rôtis, jus agneau

Ou
Merlu, déclinaison autour du chou, jus de coques

Desserts 

Chou craquelin, crème pâtissière fève de tonka, glace chocolat
Ou

Sablé glace courge curcuma, chantilly à la courge, caramel whisky

Exemple de menu

Menu trois temps

Plat du jour

Agneau confit aux épices, en ballotine
Purée de carotte brûlées,

topinambours rôtis, jus agneau



Lotte confite, jus caramel de bouillabaisse,
carotte en barigoule, émulsion carotte

fermentée, condiment bergamote

Exemple de menu
Menu cinq ou sept temps

Amuses Bouches

Huître grillée, fumée, émulsion iodée
Tartare d’huîtres, anéthade, câpres, piment, citron,

bouillon de coques

Gambas laquée, gras de boeuf, agachile,
algue et main de Bouddha

Champignon hydne hérisson rôti, jus corsé
bière, café, ketchup de champignon, truffe

Gravelax, poutargue de jaune d’œuf

Agneau, jus fève de Tonka, salsifis, sabayon roquette
Raviole rognons

Crumble Cacao, ganache fumée,  glace
piment, caramel cognac, fève de cacao

Chou craquelin, crème pâtissière au zaatar,
brunoise fenouil, citron, émulsion cardamome

Mignardises


